FONDA DELS PICS
nestewtsart & fostal



ENTRANTES

TOMATE MONTEROSA CONFITADO 15

/3u’z’zata cremosa, acette c{e a/Aalzaca Yy pistac/zo tostac[o

ENSALADILLA RUSA DE PULPO Y AHUMADOS CARPIER 15

pipa’z’za encu’ztw{a Y mayonesa cle gaméa

TARTAR DE GAMBA 19

Soé’ze aquacate a [a é’zasa Yy a[iﬁo c[e tom yum

GAZPACHO DEPINA 15
JJe/ac{O Je coco y a/mencl’za tostac/a

TOSTADITA DE CONEJO EN ESCABECHE 14

Puse c[e guisantes tiernos y ceéo/[ac/a momc[a encu’ztic{a

BERENJENA A LABRASA

Mats artesano, anc/loa y ’zec[uccio’n cle sa[sa te’ziyaki

RAVIOLIS HECHOS DE CALABACN 15
/Qe//enos de queso c/e caé’za con c/Le’z’zis conﬁtac[os Yy pesto

VIEIRAS A LA BRASA 24
pmé c[e co/ﬂo?, c’uy'iente Je papac{a t’zuj[ac/a y b’zotes c{e ’zemo[ac/za

MEJILLONES A LA BRASA 15
Bouchot AOP Mont Saint- Michel



CARNES

PALETILLA DE CABRITO 25

Cocinac[a a éaja temperatura con patata a/ ca/iu

CANELON DE POLLO DE CORRAL CON CIRUELAS s

Sa[sa c{e queso suave y [ammas de pa’zmesano

COSTILLA DE CERDO [BERICO 22

Cocinac{a a éaja temperatura con guanicion

CARNES PURA BRASA

CHULETON DE TERNERA BLACK ANGUS ECOLOGICA  60,/kg

40 c{ias c{e mac[u’zacio’n. Se’wic{a con sa/sas y quanicion

T-BONE  65/kg

De tetnera /4ngus. Se’zvicla con sa[sas y quanicion

TACO DE WAGYU 30
De W/Lyazaki, con chuerut casero y ptmiento del piqui[/o

SOLOMILLO DE TERNERA 26

gcolégica y c[e p’zoximiofac[ con su quarnicion

CONTINUA..



.CONTINUA LA BRASA

PICANA BLACK ANGUS ECOLOGICA 25

30 Jias Je madu’zacién. Se’wtdo con guanicion

BROCHETAS DE WAGYU-BLACK ANGUS 25

€0VL ve’zc/ums de tempo’zac[a a /a b’zasa

POLLO COQUELETTE s

con patatas ﬁitas

PESCADO

FISH & CHIPS “FONDA DELS PICS™ o+
Salmon cumdo, c/zips e yuca y toque de curty 1ojo

CEVICHE DE CORVINA 25

Iec/le 6[6 tig’l@ J@ I’Vl@[OCOtéVL, cebo//a mo’zada Yy citucos

DEL MAR A LA BRASA

PATA DE PULPO A LA BRASA 25

Con pa’zmentie’z Je patata

LOMO DE BACALAO A LA BRASA o5

Con ve’zc[u’zas sa/teadas en mantequi//a y patata a/ ca/iu

VENTRESCA A LA BRASA 55

Con sa/sa c{e pe’zeji/, tomate y ceéo//a a [a Amsa



ARROCES

ARROZ DE MONTANA 24

Churasco de ternera, salchicha y ’zossinyo[s

ARROZ DE VERDURAS Y SETAS SILVESTRES 20

Al

FONDA DELS PICS
rneslaitarid & fzasZel




POSTRES

PASTEL DE QUESO DE MONTANA 7,50

PANNA COTTA 6,50

ﬂnfusionaa[a con té c/wu' y me[ocotén a [a émsa

TARTA HUMEDA DE CHOCOLATE 7,00
C{)n nata montac{a casera y ﬁuta ﬁesca

TAZA HELADA DE MASCARPONE CASERO 6,50

YOGUR HECHO EN LA CASA  6.50
Con coulis de ﬁutos 20j0s

HELADOS ARTESANOS SANDRO DESIl 6,50

IRISH COFEE 9,00

*en caso de intolerancias o alergias, por favor informar a nuestro personal de sala

j z IVA INCLUIDO DEL 10%

FONDA DELS PICS PRECIOS EN EUROS
restaniart & fastal




