


ENTRANTS

TOMaquet MONTEROSA CONFITAt     15
Burrata cremosa, oli d’alfàbrega i festucs torrats

ENSALADILLA RUSsA DE Pop i fumats CARPIER     18
Piparra adobada i maionesa  de gamba

TARTAR de GAMBA     19
 Sobre alvocat a la brasa i amaniment de tom yum

GAspatxo DE PINA      15
Gelat de coco i ametlla torrada

       TOrradeta de conill en escabetx     14
Puré de pèsols tendres i ceba morada adobada

Alberginia A LA BRASA     14
Mató artesà, anxova i reducció de  salsa teriyaki

RAVIOLIS fets DE CArbasso   15
 Farcits de formatge de cabra amb xerris confitats i pesto

VIEIReS A LA BRASA     24
Puré de coliflor, cruixent de papada trufada i brots de remolatxa

MUSCLOS A LA BRASA    15 
Bouchot AOP Mont Saint-Michel



CARNs

espatlla de cabrit al forn     25
Cuinada a baixa temperatura amb patata al caliu

CANelo de pollastre de corral amb prunes     18
Salsa de formatge suau i làmines de parmesà

CostElla de porc iberic      22
Cuinada a baixa temperatura amb guarnició

xuleto DE vedella BLACK ANGUS ecologica     60/kg
40 dies de maduració. Servida amb salses i guarnicions

T-Bone     65/kg
De vedella Angus. Servida amb salses i guarnicions

TACo de wagyu     30
 De Miyazaki, amb xucrut fet a la casa i pebrots del piquillo

filet DE vedella     26
 Ecològica i de proximitat amb guarnició

contuinua...

CARNs PURA brasa



...continua LA BRASA    

PIcana black angus ecologica      26

    30 dies de maduració. Servida amb guarnició

BROquetes DE WAGYU-BLACK ANGUS      28
 Amb verdures de temporada a la brasa

POLLastre COQUELETTE     18

amb patates fregides

  

FISh & CHIPS  “FONDA DELS PICS"”  24
 Salmó curat, xips de iuca i toc de curri vermell

CEVICHE DE CORVINA    25
 Llet de tigre de préssec, ceba morada i cítrics

Pota DE POp a la brasa”  26
 Amb parmentier de patata

Llom DE BACALla a la brasa   25
Amb verdures saltades amb mantega i patata al caliu

VENTRESCA a la brasa    35
 Amb salsa de julivert, tomàquet i ceba a la brasa

PEIX

del mar a  la brasa



ARRossos

ARROs DE MONTANA      24

    Xurrasco de vedella, salsitxa i rossinyols

ARROs DE VERDUReS i bolets SILVESTRES      20
 



POSTRES

PASTis DE formatge de montana     7,50

PAnna cotta     6,50

Infusionada amb te chai i préssec a la brasa  

pastis HUMit DE xOCOLATa     7,00
Amb nata muntada feta a la casa i fruita fresca

TAssa gelada de mascarpone fet a la casa     6,50

ioGURt fet a LA CASA     6,50
Amb coulis de fruits vermells

gelats artesans sandro desii     6,50

IRISH COfEE   9,00

IVA INCLÒS DEL 10%

PREUS EN EUROS

*en cas d’intoleràncies o al.lèrgies, si us plau informar el nostre personal de sala


